
 

Aperitifs 

 

Martini Bianco(L) / Dry(L)          5 cl          2,80 € 

Campari - Orange, Soda(2)    0,2l               3,90 € 

Prosecco Spumante Montresor (9)  0,1l               2,90 € 

VSAQ Extra Dry(1) 

Prosecco mit einem Schuss Likör(1)  0,1l               3,30 € 

 

Bitte beachten Sie, dass wir für einen Beilagenwechsel pauschal 

einen Euro berechnen! 

 

Vorspeisen  

 

Würzfleisch (A,G,1) 4,70 € 

zartes Hähnchenfleisch in einer Weißweinsauce 

mit Käse überbacken, dazu reichen wir Toast 

 

pikant gewürzter Wurstsalat (2,5)       7,10 € 

mit Zwiebeln, Lausitzer Gewürzgurke  

und Paprikastreifen, dazu Hausbrot 

 

Kürbis Chutney (B) 9,20 € 

mit Garnelenspieß und Weißbrot  

 

Suppen 

 

Möhren-Ingwer-Süppchen  (1,5,A)                                                        4,80 € 

mit Hausbrot 

 

Consommé Célestine  (A,G)                                                                    5,20 € 

Rinderkraftbrühe mit frischen Kräuterfrittaten 

 

Kanadischer Elcheintopf  (5)                                                             6,80 € 

Eintopf aus edlem Elchfleisch, Möhren, Waldpilzen  

und Kartoffelwürfeln, verfeinert mit frischen Kräutern 

 

Hummersüppchen (A,B,G) 6,80 € 

feines Hummercremesüppchen dezent mit  

Cayennepfeffer abgeschmeckt,  

dazu reichen wir geröstete Weißbrotscheiben 



 

Salate 

 

kleiner gemischter Salatteller (G)        4,80 € 

frische Salate der Saison mit Parmesanchips  

und Joghurtdressing 

 

* Chef Salat (C)                                                                                 12,80 € 

ein Bett aus Blattgemüse und Salaten, mit hart gekochtem 

Ei, feinen gebratenen Hähnchenstreifen und Käse, 

verfeinert mit Beerendressing 

 

Für unsere Kleinen Gäste 

 

Winnetou (A,G)                                                                  4,90 € 

Spirellis mit Bolognese und geriebenem Käse 

  

Käpt´n Jack (5,D,G)                                                        5,10 € 

Fischstäbchen auf Kartoffelpüree mit Buttermöhren 

 

Wikinger (A)                                                                  5,30 € 

kleines Schweineschnitzel mit Pommes Frites  

und Ketchup 

 

Vegetarisches 

  

* Gorgonzola - Tagliatelle (A,G)                                                11,80 € 

Tagliatelle in herzhafter Gorgonzola – Sauce 

mit geschmorten Tomaten und Rucolasalat 

 

* Gnocchi (A,G,H)                  11,90 € 

Gnocchi in einer frischen Pesto Sauce  

mit Kirschtomaten, Basilikum und Parmesanchips  

 

 

 

 

 

Alle mit einem „ * „ markierte Gerichte servieren wir Ihnen 

gern auch als Seniorenportion. 



 

        Rustikales 

 

* Hüttenteller (5,C)             9,10 € 

gebratener Leberkäse auf geröstetem Hausbrot mit 

Eisbergsalat, grüne Gurke, zwei gebratene Spiegeleier 

und Salatgarnitur 

 

* Brauhausteller (5,J)            11,80 € 

Kalte rustikale Wurst- und Käseplatte  

mit Lausitzer Gewürzgurken, Brot und Butter 

Unsere Empfehlung: Kellerbier aus der eigenen Brauerei 

 

Bierkutschenteller (1,4,8)                12,80 € 

Bierkammbraten mit Schwarzbiersauce,  

Lausitzer Sauerkraut und Petersilienkartoffeln 

unsere Empfehlung: Schwarzbier aus der eigenen Brauerei 

 

Fischgerichte 

 

Forelle „Müllerin“ (D,H)              13,60 € 

Gebratene Forelle aus der Lausitz 

serviert mit Mandelbutter, Petersilienkartoffeln und  

einer Garnitur aus frischem Salat 

 

Zanderfilet (A,D,G)                           16,30 € 

gebratenes Zanderfilet auf Blattspinat  

mit Würztomaten, Dillkartoffeln und Weißweinsauce 

 

* Kanadische Lachspfanne (A,C,D,1)               16,30 € 

Gewürfeltes Lachsfilet gedünstet mit Tagliatelle 

in einer cremigen Weißweinsauce mit frischem Dill, 

geschmorten Cocktailtomaten und Cranberries 

 

 

 

 

 

 

Alle mit einem „ * „ markierte Gerichte servieren wir Ihnen 

gern auch als Seniorenportion. 



 

Fleischgerichte 

 

hausgemachter Truthahn Burger (A,2,5)                                   8,60 € 

mit grünem Salat, in Beerendressing  

 

* “ LIDO’s  Bierschnitzel“ (A,C)            12,50 € 

zwei Schnitzel aus dem Schweinelachs  

in einer Bierpanade mit Buttermöhren und Bratkartoffeln 

 

* Steak „au four“ (A,G,5,2)        13,90 € 

Würzfleisch auf einem Schweinelachssteak,  

mit Käse gratiniert, dazu reichen wir Kroketten,  

eine Zitronenecke und Worcestersauße 

 

* Ottawa-Pfanne (1,A,C)                       14,80 € 

feine Streifen vom Roastbeef in Tagliatelle, 

mit Zwiebeln, Paprika, Chili und geschmorten 

Cocktailtomaten in einer edlen Marsalasauce 

 

Kalbsschnitzel (A,C,G)                 15,80 €             

zartes Kalbsschnitzel mit hausgemachten  

frischen Champignons und Steakhouse – Pommes 

 

geschmorte Entenbrust (A)            16,80 € 

mit Rotkraut und Petersilienkartoffeln  

 

* deftiger Elchgulasch (1,5,G,A)               18,60 € 

mit frischem Apfelrotkohl und Kartoffelknödel 

 

* Elchgeschnetzeltes  (1,5,G,A)                 19,50 €             

feine gebratene Streifen vom Elch mit Waldpilzen, 

Zwiebeln und einem Hauch Chili, in einer Rotweinsauce, 

dazu Kartoffelecken und Kräuterschmand  

 

pikant gewürzte Rentierpfanne  (1,J)                             22,50 € 

pikant gewürzte Rentierpfanne mit gedünsteter Paprika,  

dazu reichen wir Knoblauchkartoffeln  

 

 

Alle mit einem „ * „ markierte Gerichte servieren wir Ihnen 

gern auch als Seniorenportion. 



 

Bisonschnitzel (A,C,G)                          23,40 € 

mit Speckbohnen und Süßkartoffelmus,  

dazu Zitrone und Kräuterbutter 

 

Karibu Rücken (Rentier)  (5,1)                                          34,80 € 

gewickelt mit Bacon, rosa gebraten, mit Butterrosenkohl 

und Kartoffelecken, in einer Rotweinsauce 

 

 Steak 

(Gewichtangabe entspricht dem Rohgewicht) 

 

Ladysteak 200 G (medium) (1,A,C)                                     21,50 € 

mit Gewürzkirschen, Speckbohnen und Kroketten  

 

Argentinisches Entrecôte 250G               23,50 € 

 

Rinderfilet 200G                     24,10 € 

 

Canadisches Rumpsteak 250G                 24,50 € 

Spezialität durch naturnahe Haltung  

 

Trappersteak  300 g  (5)          31,80 € 

argentinisches Rumpsteak mit Crush Zwiebeln, 

Tomatensalat und Knoblauchkartoffeln 

 

 

Sollten Sie keinen Wunsch äußern wird Ihr Steak medium 

gegrillt. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Bitte wählen Sie die Beilagen nach Ihrem eigenen Gusto 

 

Folienkartoffel mit Kräuterschmand (G)           3,80 € 

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln        3,50 € 

Knoblauchkartoffelchips          3,00 € 

Steakhouse Pommes           3,00 € 

Kartoffelspalten mit Kräuterschmand       3,20 € 

Knoblauchbrot            1,80 € 

Speckbohnen                     2,80 € 

frische Champignons (A,G)                     1,50 € 

Pfannengemüse            3,50 € 

aus roten und gelben Paprika und  Zucchini 

Blattspinat             2,50 € 

Kräuterbutter (g)                    1,80 €

   

Desserts 

 

Schwedeneisbecher (1,5,G)              5,80 € 

2 Kugeln Vanilleeis mit Apfelmus und Eierlikör 

 

Schokotraum (G)                 5,60 €   

Schokotörtchen mit Karamell Krokant, 

Vanilleeis und Cassis Sauce 

 

Wiener Waffel (A,C)              6,80 € 

frisch gebackene Waffel mit Puderzucker, 

Heißen Kirschen und 1 Kugel Vanilleeis 

 

Käse (A,G)   9,90 € 

erlesene Auswahl Französischer Käsespezialitäten 

mit frischen Früchten, Feigensenf und Weißbrot 

 

 

   

 

      

  



 

Zusatzstoffe & Allergene 

 

Sehr geehrte Gäste, 

im Folgenden finden Sie eine Auflistung der in unserer 

Speisekarte gekennzeichneten Zusatzstoffe & Allergene.  

 

Zusatzstoffe 

(1) „Chininhaltig“ 

(2) „mit Süßstoff“ 

(3) „mit Farbstoff“  

(4) „mit Antioxidationsmittel“ 

(5) „mit Konservierungsstoff“ oder „konserviert“  

(6) „geschwärzt“ 

(7) „mit Phosphat“ 

(8) „mit Süßungsmitteln“ 

(9) „geschwefelt“ 

(10) „mit Geschmacksverstärker“ 

(11) „mit Coffein“ 

(12) „gewachst“ 

(13) „mit Aromastoff“ 

 

 

Allergene 

(A) glutenhaltiges Getreide und Erzeugnisse daraus 

      (Weizen, Buchweizen) 

(B) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse 

(C) Eier und Eierzeugnisse 

(D) Fische und Fischerzeugnisse 

(E) Erdnüsse und Erdnusserzeugnisse 

(F) Sojabohnen und Sojaerzeugnisse 

(G) Milch und Milchprodukte 

(H) Schalenfrüchte (Pinienkerne, Mandeln) sowie  

Erzeugnisse daraus  

(I) Sellerie und Sellerieerzeugnisse 

(J) Senf und Senferzeugnisse 

(K) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse 

(L) Schwefeldioxid und Sulphite 

(M) Lupinen und Lupinenerzeugnisse 

(N) Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 

 

 

Sollten Sie sich unsicher sein, steht Ihnen unser 

Servicepersonal bei Fragen gern zur Verfügung. 

Ihr Team des LIDO Senftenberg 

 


